（様式８－１）
地方独立行政法人りんくう総合医療センター
９階職員レストラン運営業務企画提案書
令和　　年　　月　　日
地方独立行政法人りんくう総合医療センター
理　事　長　　八　木　原　　俊　克　様
所　在　地
商号又は名称
代表者職氏名　　　　　　　　　　　　　　　印
「地方独立行政法人りんくう総合医療センター患者給食業務及び９階職員レストラン
運営業務にかかる運営事業者の選定に関する公募型プロポーザル募集要項」及び「地方
独立行政法人りんくう総合医療センター９階職員レストラン運営業務仕様書」に基づき
企画提案書及び添付書類を提出します。
	担当者名
	

	所属
	

	電話番号
	

	ＦＡＸ番号
	

	Ｅ－ｍａｉｌ
	


（様式８－２）
≪基本方針≫
１　応募動機

	


２　店舗の運営方針（コンセプト、サービス水準、サービスの特徴等）

	


（様式８－３）
≪基本方針≫
３　職員レストランのあり方

	


４　レストランの注文、支払方法

	


（様式８－４）
≪基本方針≫
５　職員等の休憩場所としての対応
	


６　混雑ピーク時の緩和対策
	


（様式８－５）
≪実施体制≫
１　営業日

	


２　営業時間

	


３　人員配置計画

①配置
	区　分
	人数
	うち資格者
	資格名

	正社員
	名
	名
	

	パートほか
	名
	名
	

	計
	名
	名
	


②勤務体制

時　　分　　　～　　　　時　　分　　　　　 名

時　　分　　　～　　　　時　　分　　　　　 名

時　　分　　　～　　　　時　　分　　　　　 名

４　従業員の教育方針等（接遇等教育方針、教育の具体的な取組内容等）
	


（様式８－６）
≪実施体制≫
５　責任者の配置
	本業務に配置予定の責任者の氏名
	

	法令による免許
	


※資格を証明する資格者証、講習修了証等の写しを添付すること。〔Ａ４サイズ〕
※当該責任者の雇用を確認できる書面の写しを添付すること。〔Ａ４サイズ〕
《経　　歴》
	業務名
	

	契約相手方
	

	業務場所
	

	契約金額
	

	契約期間
	平成　　年　　月　　日から平成　　年　　月　　日まで

	契約内容
	

	従事期間
	平成　　年　　月　　日から平成　　年　　月　　日まで

	従事内容・役職
	責任者　・　その他（　　　　　　　　　　　　　）
【内容】



（様式８－７）
≪実施体制≫
６　衛生管理体制
	


７　感染対策
	


（様式８－８）
≪実施体制≫
８　食材の安全確保

	


９　環境衛生に関する体制（廃棄物の処理計画、清掃及び消毒計画等）
	


（様式８－９）
≪実施体制≫
１０　事故防止・安全対策

	


１１　利用者満足度の把握と反映、利用者からの要望、クレーム等への対処方法

	


（様式８－１０）
≪実施体制≫
１２　食中毒、災害等により本業務の遂行が困難になった場合の体制

　　　※具体的なマニュアルを添付すること。

	


（様式８－１１）
≪開店までのスケジュール≫
	時　　　　期
	項　　　　　　　　　　　　目

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


（様式８－１２）
≪厨房機器等の設置計画≫
（事業者が別に厨房機器等を設置する場合は、記載すること。）

	Ｎｏ
	品　　名
	寸　　法
	数
	型　　式
	メーカー
	備考

	
	
	間口
	奥行
	高さ
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


（様式８－１３）
≪店舗内イメージ・レイアウト≫

	【レジや客席のテーブル、いす等のレイアウト等の図面、イメージ図等を作成すること。】




≪内装計画≫
	【追加の内装（装飾）工事がある場合は、記載すること。】




（様式８－１４）
≪メニュー内容≫
１　メニューの種類・価格等ついて

	【提供時間別に整理し、提供可能食数、価格（税込）を記載すること。】




（様式８－１５）
≪収支見込≫
	月間の収支計画

	項　　　　目
	金額（単位：円）
	明細

	売　上　高
	　
	　

	その他収益
	　
	　

	収益合計
	　
	　

	原材料費
	　
	　

	営　業　経　費
	人件費
	　
	　

	
	光熱水費
	　
	　

	
	賃料
	　
	　

	
	　
	　
	　

	
	　
	　
	　

	
	小計
	　
	　

	その他経費
	　
	　

	費用合計
	　
	　

	損　　　　　　　益
	　
	　


※　「客単価」「客数（１日平均）」から月間売上高を記載すること。

　　月間売上高＝「客単価」×「客数（１日平均）」×３０日

※　上記表に含まれていない項目についても必要に応じて記載すること。

（様式８－１６）
≪自由提案≫
	


（様式８－１７）
≪売上手数料≫
売上手数料について、提案すること。

	手数料率
	　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　％

	手数料の算定方法

（１円未満の端数処理を含めて記載すること。）
	

	手数料の支払方法

（毎月払、半期払等について記載すること。）
	

	手数料の納付見込額※
	　　　　　　　　　　　　　　　　　　円（税抜額）


※　月間の売上見込額に提案した手数料率、算定方法により算出した額を記載すること。
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